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Congele el
/Cocine el pescodo \ " pescado antes

¢/ correctamente si va a
. Las larvas son sensibles al calon, "
i Eemperaturas entre 60 y 70° Consu m PIO CPUdO
\ en el centro de la pieza durantce Se recomienda una congelacion
\  1minuto, son suficiences de al menos 5 dias y auna
\\ para matar las larvas temperatura de -20°C
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